La alimentacion de la paloma

Método a utilizar para valorar los alimentos

U na vez realizado el estudio de los productos utilizados en la alimentacién de las
palomas, habra que establecer el método para valorar los alimentos, las tablas de
analisis de estos y las necesidades nutritivas de las aves en general y de las palomas en
particular, todo ello, para llegar a elaborar la formula de una dieta equilibrada en las

materias esenciales.

METODO PARA VALORAR LOS ALIMENTOS.

El estudio de los metodos de valoracion de los alimentos, comenzo hace mas
de un siglo, especialmente el aplicado en la ganaderia mayor, entre otros sistemas
utilizados tenemos: el de Kellner o Unidad Almidén, el de Hanson o Unidad
alimenticia y el de la Relacion Nutritiva. Hasta hace unas decadas, no se le daba gran
Importancia en la avicultura, siendo de cierto interés durante un largo periodo de
tiempo, mientras no se conocia el meétodo de valorar los alimentos mediante las
Calorias productivas, éste, de la misma manera que los anteriores, también fue
confeccionado basandose en unidades estudiadas para ganaderia mayor, y de poca
fiabilidad en avicultura, dada la dudosa credibilidad de los datos de digestibilidad,

tema ya mencionados en alguna ocasion en este tratado.

METODO PORCENTUAL.

En las dltimas décadas, impulsado posiblemente por las grandes

explotaciones avicolas, el estudio de la alimentacion se ha incrementado



considerablemente, con la aplicacion de todos estos métodos en la nutricion de las
aves, favoreciendo su aplicacion especialmente en el apartado de las palomas.

De todos los métodos estudiados, el porcentual con respecto a todos los
anteriores, entiendo que es el mas perfecto, sencillo y de gran exactitud para la
elaboracion de una dieta de palomas, su creacién no se debe a un autor determinado;
sino que es el resultado de recopilaciones y calculos de distintas procedencias, como
son: calculos de la composicién quimica en porcentajes brutos de cada principio
inmediato; calculos de las necesidades de las aves de cualquier edad en principios

inmediatos, aminoacidos, agua, sales minerales, vitaminas y antibidticos.

EN QUE CONSISTE Y PASOS A SEGUIR.

En primer lugar, consiste en determinar el valor de una racion en porcentajes
bruto de cada principio inmediato, conociendo su composicion quimica por medio de
unas tablas llamadas “tablas de composicion de los alimentos para aves”, y una vez
establecidas las necesidades en principios inmediatos para cada edad, asi como los
limites aconsejables, ir elaborando una férmula mediante la adicion de los diferentes
granos, hasta conseguir los parametros prefijados.

Si el primer calculo de los principios inmediatos, no coincide con los limites
establecidos de necesidades, se hara lo que denominaremos ajuste, modificando
las cantidades de los granos o primeros elementos, hasta conseguir que su valor este

dentro de los limites prefijados, obteniendo asi una mezcla equilibrada.

Ejemplo :

Si hemos establecido, que la Caloria productiva por Kg para una racion de
paloma de competicion, debe estar entre 1800 y 2200 Calorias y un primer calculo nos
ha dado una cantidad de 1600 Calorias, tendremos que hacer un ajuste, buscado en
primer lugar un grano que tenga un porcentaje alto en caloria como puede ser el arroz,
modificando posteriormente la mezcla, adicionandole una cierta cantidad de este
grano, y disminuyendo el resto de los componentes en la misma proporcion agregada,
asi sucesivamente, hasta conseguir obtener un valor dentro de los limites

preestablecidos.



No todos los principios inmediatos tienen igual importancia en la
alimentacion de las aves, por lo cual habrd que establecer un orden, teniendo en
cuenta su trascendencia.

En primer lugar, aconsejamos hacer el calculo de las proteinas y fibra,
realizando una aproximacion a los valores prefijados; pero sin rebasarlos, a
continuacion se hara un calculo de los lipidos y glucidos; aunque si el calculo del
porcentaje en proteinas se ha realizado correctamente, suelen estar aproximadamente
equilibrado éstos ultimos.

En segundo lugar, aconsejamos hacer el calculo de las calorias, respetando
los limites establecidos mediante la relacion de Caloria / Proteina, teniendo en cuenta
que si se toma el valor maximo para las proteinas, no se podra tomar el valor minimo
para las Calorias; sino que habra que elegir también el valor maximo para las calorias.

Por lo tanto tenemos que tener en cuenta, que solo la fraccién de las
Calorias productivas que desarrolla un Kg de alimento, por el porcentaje de proteina
de una mezcla, nos dara una idea exacta si la formula adoptada es correcta o no.

En tercer lugar, debemos hacer el célculo de la metionina, respetando los
limites establecidos en la relacion Proteina / metionina, esta operacion es fundamental
aplicarla, cuando se calcula la formula para pichones o para la época de muda, edad y
época de la vida de las palomas, donde este producto tiene una gran importancia. Para
su calculo, se siguen los mismos pasos establecidos en los apartados anteriores,
mediante los ajustes; aunque en el caso de la metionina, tenemos una posibilidad mas,
al no tener la necesidad de variar la cantidad de los granos, si tenemos equilibrados los
demas parametros, ya que podemos afiadirla en estado puro.

En cuarto lugar, debemos ajustar la relacion calcio / fosforica, ésta se
realizara igual que en los casos anteriores, mediante pequefias modificaciones; pero ya
sabemos que las cantidades tanto de calcio como las de fésforo que contienen los
granos, no son suficiente, y del mismo modo que ocurre con la metionina, podemos
hacer el ajuste utilizando correctores minerales.

Para terminar con los pasos a seguir, queremos hacer hincapié, en la

importancia que tiene el acoplar los porcentajes en cada paso, con respecto a la edad



o fase de produccidn, como puede ser: época de crecimiento, muda, reproduccién y

competicion. Por otra parte, no es suficiente que en el ajuste de las proteinas para una

dieta equilibrada, los porcentajes sean los adecuados; sino que ,,,ademas, tiene que

estar equilibrada en aminoacidos esenciales, como ya mencionamos en el apartado de

las proteinas.

Resumen de los pasos a seguir:

1.
2.
3.

Calculo de las proteinas y fibra.
Calculo de los lipidos y glucidos.
Calculo de las Calorias productivas, ( respetando la relacion de
Caloria / Proteina ).
Célculo de la metionina, ( respetando la relacion Proteina /
metionina).
Célculo de la relacion calcio / fosférica.
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